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Liebe Kolleginnen und Kollegen,

Sie erhalten jeweils die Kopiervorlagen fir die Aufgaben flr die Schilerinnen und Schiler
und die Lehrerhinweise. In den Lehrerhinweisen finden Sie die Lésungen fir die Aufgaben
mit Bewertungsschlissel.

Abgeprift werden die Bereiche Korper, Diagramme, Prozentrechnung und Kalkulationen.

Am Ende dieser Lehrerhinweise finden Sie einen Auswertungsbogen angehangt, in den alle
Schulerergebnisse eingetragen werden.

Zusatzlich finden Sie am Ende dieser Lehrerhinweise auch einen Riickmeldebogen, liber
den Sie uns lhre Anmerkungen und Verbesserungsvorschlage mitteilen kdnnen.

. Arbeitshinweise

1) Bearbeitungszeiten und Hilfsmittel

Die Abschlussprifung umfasst eine Bearbeitungszeit von maximal 90 Minuten. Taschen-
rechner sind zugelassen. Es darf die in der Klasse verwendete Formelsammlung (auch eine
selbst erstellte) benutzt werden.

Ein Teil der Aufgaben soll auf den Aufgabenbléttern bearbeitet werden. Die Schilerinnen
und Schiiler erhalten fir dartber hinaus kariertes Papier von der Schule.

Die Schillerinnen und Schiiler missen alle verwendeten Blatter (Aufgabenblatter, Arbeits-
blatter sowie alle Blatter mit Nebenrechnungen) mit Namen versehen und zusammen mit
ihrer Arbeit abgeben.

2) Punktbewertung

Alternative Losungswege, sofern sie mathematisch korrekt sind, werden entsprechend be-
wertet.

Weichen Ergebnisse durch anderes Runden geringfiigig von den Musterlésungen ab, so
konnen sie wie die Musterlésungen gewertet werden.

Ungenaue Ergebnisse, die durch probierende Verfahren erzielt wurden, sowie teilweise kor-
rekte Losungen sind anteilig zu bewerten. Es werden nur ganze Punkte gegeben!

Notenschlissel

Note 1 2 3 4 5 6
Punkte | 60-51150-42141-33132-24123-12111-0
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3) Ubersicht uber die Zuordnung der Aufgaben zu den mathematischen Bereichen
und Standards der Erweiterten Berufshildungsreife

Bereich Aufgaben Standards EBR
Korper 3a: Quadervolumen Berechnung geometrischer Grofien
3b: Zylindervolumen Verwenden von Gréflen und Umrechnung
3c: Zylindervolumen
Diagramme | 4a: Saulendiagramm Informationen aus Diagrammen entnehmen,
4b: Kreisdiagramm verbalisieren, interpretieren und argumentieren
5¢c: Balkendiagramm Zeichnen von Diagrammen
Prozent- 2a: Grundwert Wenden Prozentrechnung flexibel an (G, P, p%)
rechnung 5a: Prozentwert Proportionale Zuordnung
5b: Prozentsatz
Kalkulatio- 1: Rezepte umrechnen Verwenden von GréRRen in Sachzusammenhéangen
nen 2b: Zutaten berechnen Berechnungen mit dem Taschenrechner
Entnahme relevanter Gréf3en

Folgende prozessbezogene Standards gelten fur alle Aufgaben:

Lesen: Informationen aus einfachen authentischen Texten ziehen
Begriinden intuitiv: Beobachtungen beschreiben, Grolenordnungen abschatzen

Problemldsen: erkunden (entnehmen einfachen Problemen relevante Grofien), 16sen
(nutzen verschiedene Darstellungsformen (Tabellen, Skizzen) zur Problemldsung)
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LOsungen

Aufgabe Punkte

Aufgabel: Rezepte umrechnen

11,250 kg Méhren 0,750 kg Sellerie 15 Zwiebeln

30 Orangen 0,450 kg Butter 15 Liter Huhnerbrihe
1 2,625 kg Sahne 12
Je Zutat 1 Punkt; Umrechnungen in kg je 1 Punkt
Ubersichtliche Schreibweise 1 Punkt

Aufgabe 2: Zutaten berechnen

Kurbis: 79,20€+554€=84,74 €
Kartoffeln: 4,98€+0,35€=5,33€
Zwiebeln: 120€+0.09€=1,29€
2a Gesamtpreis: 91,36 € 7
Je Gemiise 1 Punkt

MwsSt. je 1 Punkt

Gesamtpreis berechnen 1 Punkt

3x 1Liter +0,5 Liter > 6,05 €
5-Liter-Packung ist gunstiger

2b 3, 5 Liter tber 3 x 1 Liter + 0,5 Liter berechnen 2 Punkte 3
Vergleich mit 5-Liter-Packung 1 Punkt
Aufgabe 3: Topfgrofen
8,62 Liter
3a Quaderformel angeben 1 Punkt; Rechnung 1 Punkt; 3
Ergebnis 1 Punkt
V =8143cm? =~ 8,1 Liter
3b Zylinder-Formel angeben 1 Punkt 6
Einsetzen 1 Punkt, Rechenweg 2 Punkte, Umrechnen cm3->Liter 1 Punkt,
Ergebnis 1 Punkt
h=22,7cm
3¢ Zylinder-Formel angeben 1 Punkt 6
Einsetzen 1 Punkt, Rechenweg 2 Punkte,
Umrechnen cm3®->Liter 1 Punkt, Ergebnis 1 Punkt
Aufgabe 4: Nahrwerte
4a Je Nahrwert 1 Punkt 6

Beschriftung des Diagramms 2 Punkte

(B) ist richtig:

grofRter Sektor etwas weniger als %; 2 Sektoren etwa gleich groR3
4b Passendes Diagramm ausgewahlt 1 Punkt 5
Begriindung 2 Punkte

Eintragen der Nahrwerte je 0,5 Punkte

Aufgabe 5: Frikadellen, Gemuse und Schokopulver

750 g Frikadellen
5a Schema verwendet 1 Punkt 4
Rechenschritte je 1 Punkt

Erbsen: 3,1 % Eiweil3; 6 % Kohlenhydrate
5b Zwiebeln: 1,2% Eiweil3; 9% Kohlenhydrate 4
je Prozentangabe 1 Punkt

Zucker 50% (die Halfte); Traubenzucker 25% (ein Viertel); Kakao
20%; Sonstiges 5% (z.B. zusammen 25%; geschatzt 20%+5%)
je richtige Zuordnung 0,5 Punkte

Begrindungen 2 Punkte

5c
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Auswertungsbogen
Einfache Prozent- Koérper Diagramme %)
Kalkula- rechnung e -
tionen 5 =]
@ @
Aufgabe 1 2b 2a 4a 4b 3a 3b 3c 4a 4b 5¢
Max. Punktzahl 12 3 7 4 4 3 6 6 6 5 4 60
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Sehr geehrte Frau Kollegin, sehr geehrter Herr Kollege,

anbei erhalten Sie einen Fragebogen zur Evaluation der Zentralen Abschlussprifung Ma-
thematik. Ich wirde mich freuen, wenn Sie mir diesen Bogen uber die Dienstpost oder per
Mail bis zum 30.06.2012 ausgefillt zuriicksenden.

Mit freundlichem Gruf3
Beate Vogel
Landesinstitut flir Schule
28215 Bremen

Am Weidedamm 20
bvogel@lis.bremen.de

Ruckmeldebogen Abschlusstest Werkschule Mathematik 2012
Schule Nr.

Erweiterte Berufsbildungsreife

Die Zeitvorgabe der Arbeit war
O angemessen O zu lang O zu kurz

Zu Aufgabe _ mdchte ich bemerken,

Die Lehrerhinweise waren
O in Ordnung O nicht in Ordnung in Bezug auf

Der Bewertungsschlissel war
O angemessen 0O zu groRziigig O zu hart

Die technische Qualitat (Druck, Layout, etc.) war
O in Ordnung
O nicht in Ordnung bei

Die Vorbereitung war
O in Ordnung
O nicht in Ordnung in Bezug auf

weitere Anmerkungen siehe Riickseite!

Name: Datum:



